WOHLRATH

Event Catering

Couscoussalat mit Schafskdse
Couscous, Schafskase, Granatapfelkerne, Friihlingszwiebeln

Linsensalat von Belugalinsen 9
Belugalinsen, Paprika, Chili, Frihlingszwiebeln, Koriander

Tramezzinirdllchen (ital. WeiBbrot) gefiillt
Getrocknete-Tomaten-Creme, Krauterfrischkase, Thunfischcreme

Gefiillte Chicoréeschiffchen ¥
Chicorée, Mango, Limette, Chili, Gurke, Honig

Tatar von der roten Bete

Rote Bete, karamellisierte Walniisse, Rucola, gratinierter Ziegenfrischkase, Sprossen

Antipasti “Classic” ©
Gegrilltes Gemise, Olivensl, Knoblauch, Balsamico, Rucola-Mandel-Pesto

Tomate-Mozzarella mit Rucola
Bunte Tomaten, Rucola-Mandel-Pesto, gezupfter Mozzarella, schwarzes Hawaiisalz, Basilikum

Tomate-Mozzarella mit Basilikum
Kirschtomaten, Mini Mozzarella, Basilikumpesto, Balsamicoreduktion, Olivensl

Mediterraner Bulgursalat 9
Bulgur, Paprika, Zucchini, rote Zwiebeln, getrocknete Tomaten, Rucola-Mandel-Pesto

Melonensalat @
Zweierlei Melone, bunte Paprika, Fetakase, Gurken, Tomaten

Perlgraupensalat ©

Perlgraupen, Minze, Granatapfelkerne, Fetakése

Mini Tortilla Wraps getfiillt mit:

e Gemiise und Avocadocreme oder

* Mozzarella, Rucola und Basilikumpesto

SpieBchen Mediterran

Gegrilltes Gemise, Rosmarin, Knoblauch,

Basilikumpesto

@ = OPTIONAL VEGAN

Im Glas als Fingerfood oder auf Platten serviert
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Vitello Tonnato vom Roastbeef
Rosa Roastbeef, Thunfischcreme, Zitrone, Kapern

Vitello Tonnato vom Kalb
Rosa Kalbfleisch, Thunfischcreme, Zitrone, Kapern

Rosa Roastbeef
Rindfleisch, Apfel-Curry-Sauce oder Remoulade, Brotchip, Petersilie

Rosa Scheiben von der Barbarie Entenbrust
Entenbrust, Cumberlandsauce, Feldsalat, Orangenfilets

Praline vom Rind im Sesammantel
Rindfleisch, Sesam, StuBkartoffelmousse, geréstete Lauchzwiebeln

Gegrillte Melone

Honigmelone, Prosciutto, geréstete Sonnenblumenkerne, Feldsalat, Kirschtomaten

Hiihner-Saté-SpieBe
Hihnchenfleisch, Erdnussbutter-Chili-Marinade, Frihlingszwiebeln, Sweet-Chili-Sauce

Salat vom Bio-Huhn mariniert mit Old-English-Curry
Huhnchenfleisch, Curry, Creme fraiche, Mandarinenfilets

Toskanischer Brotsalat 9
WeiBbrot, Tomaten, luftgetrocknete Salami, Knoblauch, Olivensl, Basilikum

Serrano- oder Parmaschinken mit Honigmelone
Luftgetrockneter Schinken, Honigmelone

Caesar Salat
Rémersalat, gegrilltes Hahnchen, Bacon, Sesam, Krdautercroutons, Parmesan

Salat vom Schweinefilet, rosa und zart
Schweinefilet, gegrillte Paprika, rote Zwiebeln, Zucchini, Limetten-Creme-Fraiche

Serrano Réllchen
Tortillaréllchen gefullt mit Serranoschinken, Rucola und Krauter-Frischkase-Creme

Carpaccio vom Krustenbraten
Schweinebraten, Whisky-BBQ- oder Bier-Senf-Marinade, hausgemachtes Réstzwiebelbrot

"
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Datteln im Speckmantel
Getrocknete Datteln, Rauchspeck

Gegrillter Pfirsich

Pfirsich, Rucola, Serranoschinkenchips, Parmesan

Risoni Nudelsalat
Nudeln, gegrillte Paprika, Mais, Cheddarkase,

Bacon

Im Glas als Fingerfood oder auf Platten serviert @ = OPTIONAL VEGAN



Tatar vom Raucherlachs
Raucherlachs, Gurke, Meerrettichcreme, Kresse

Raucherfischmousse
Raucherfisch, Gurkentatar, Wasabisprossen, Brotchip

Krabbencocktail
Krabben, gegrillter Ananas, Bio-Kresse, Cocktailsauce

Pulpo Salat “a la Chef”

gegrillter Pulpo, Knoblauch, getrocknete Tomaten, Lauchzwiebeln

Gebeizter Lachs “a la Caipirinha”
Lachs, Limettenabrieb, Mango-Chili-Salat, geschmorte Tomaten, Sprossen

Asiatischer Glasnudelsalat
Glasnudeln, Garnelen, Frihlingszwiebeln, Ingwer, Cashewkerne

Gebratene Jakobsmuschel
mit Salat von gegrilltem griinen Spargel, Kirschtomaten, Olivens!

Raucherfisch Selektion
Lachs, Makrelenfilet, Forellenfilet, Garnelen, Honig-Senf-Creme, Meerrettich

Lachsroulade
Raucherlachs, Salatherzen, Dill-Frischkéise-Creme

Garnele im Tempurateig
Garnele, Safran-Aioli oder Wasabicreme

Im Glas als Fingerfood oder auf Platten serviert
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Sellerie-Birnen-Siippchen mit Schwarzbrotcroitons
Sellerie, Birne, Schwarzbrot

Fruchtige Tomatensuppe
Tomaten, Sahne, frisches Basilikum

Asiatische Hiihnersuppe
Hihnchenfleisch, Kokosmilch, Kurkuma

Cremesuppe vom Sellerie
Sellerie, Sahne, Chili-Vanille-Salz

Karotten-SiiBkartoffel-Suppe
Karotten, SuBkartoffeln, Sahne, Ingwer

Kiirbiscremesuppe ©)
Kirbis, Kokosmilch, Ingwer, geréstete Kirbiskerne, Kirbiskernsl

Curry-Mango-Suppe ¥
Mango, Brokkoli, Tomaten, Kokosmilch, Curry

Cremesuppe von der Pastinake mit Pumpernickelbrosel
Pastinake, Rahm, Pumpernickel

Karotten-Orangen-Suppe

Karotten, Orangen, Ingwer, KrautercroGtons

Steinpilzcremesuppe mit Krautercrostini
Steinpilze, gersstetes WeiBbrot, Gartenkresse

Schaumsiippchen von der Edelkastanie
Edelkastanie, Muskatnuss, WildschinkenspieBchen, Pumpernickel

Paprikaschaumsiippchen mit Olivenbrotcroutons ()
Paprika, Olivenbrot

Gazpacho “Andaluz” ©)

Tomaten, Paprika, Gurke, Kréuterquark, Krauter, Baguette

Gurkenkaltschale
Gurke, gruner Apfel, Joghurt, Dill

@ = OPTIONAL VEGAN



Aioli

Aprikosenchutney (¥
Auberginenmus
Balsamico-Zwiebel-Chutney )
BBQ Sauce

Currydip

Frischkase mit Lachstatar
Gerdstete Paprika-Zwiebel-Dip
Getrocknete-Tomaten-Creme ¥
Honig-Aioli

Knoblauchbutter

Knoblauch-Limetten-Dip

Krauterbutter
Mango-Chili-Dip 9
Olivencreme ©
Paprika-Ananas-Chutney
Paprika-Chutney, siiB-sauer
Rosmarin-Thymian-Butter
Rucola-Mandel-Pesto 9
Rotes Pesto (¥
Sesam-Curry-Butter
Thai-Chili-Dip @
Tomatenrelish 9

Zitronen-Oliven-Sauce

@ = OPTIONAL VEGAN
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Mediterrane Gemiisepfanne
Kartoffeln, Karotten, Lauch, Kirschtomaten, Zucchini, Egerlinge, rote Zwiebeln, bunte Paprika

Pasta “Veggie” ©

Nudeln, getrocknete Tomaten, Fetakase, Blattspinat, geréstete Sonnenblumenkerne

Pasta “Bella Roma” ©)
Nudeln, Oliven, getrocknete Tomaten, Knoblauch, Parmesan

Pasta “Espéarragos”
Nudeln, griner Spargel, Artischockenherzen, glacierte Tomaten, Limette

Gnocchi mit Steinpilzen
Gnocchi, sautierte Steinpilze, geschmorte Tomaten, Krauterbrasel

Spatzlepfanne mit verschiedenen Pilzen und Parmesan
Spatzle, gebratene Pilze, Parmesan, Krauter

Rahmschwammerl
Semmelknédel, Pilze, Schmand, Petersilie

Pfifferling-Waldpilz-Ragout

Brezenknddel, Pilze, Schmand, Schnittlauch

Kiirbisgulasch ©

Kirbis, Sauerkraut, Parmesansauce, Rucola

Gefiillte Pasta mit Ricotta und Spinat
Pasta mit Ricotta-Spinat-Fillung, Kirschtomaten,

Parmesan

Gefiillte Pasta mit Steinpilzen
Pasta mit Steinpilzfillung, Kirschtomaten,

Parmesan
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Scheiben vom Roastbeef, rosa gegart

Fleischherkunft wahlweise Argentinien, Uruguay oder Deutschland
Ganzes Roastbeef im Niedergarverfahren, anschlieBend scharf angebraten, Steakpfeffer,
dazu reichen wir eine Rotweinsauce oder eine kraftige Pfefferjus

Tournedos vom Rinderfilet

Fleischherkunft wahlweise Argentinien, Uruguay oder Deutschland

Kleine Rinderfiletsteaks, glacierte Rotweincharlotten, kraftige Rotweinsauce

Entrecote (Rib Eye)

Fleischherkunft wahlweise Argentinien, Uruguay oder Deutschland

Ganzes Entrecéte im Niedergarverfahren, anschlieBend Scharf angebraten, Thymian, Rosmarin,
Steakpfeffer, Marsalasauce

Green Beef Curry
Zarte Beef-Steak-Streifen, griines Thai-Curry, Tomaten, Mungbohnen, Pak-Choi, Karotten, Limette

Geschmorte Ochsenbéackchen (Geheimtipp)

Rinderbackchen, kraftige Rotweinjus, Wurzelgemuse

Boeuf Stroganoff

Streifen vom Roastbeef, Champignons, Gewiirzgurken, Sahne, Tomaten, Cognac

Rinderroulade “Hausfrauen Art”
Roulade gefiillt mit Speck, Gewirzgurke, Zwiebeln, Senf, in eigener Sauce

Rindergulasch mit Spitzpaprika
Saftiges Rindergulasch in Rotweinsauce, Spitzpaprika, Zwiebeln

Rinderrahmbraten von der Semmerrolle
Geschmorter Rinderbraten, Rahmsauce

Frankischer Sauerbraten
In eigener Sauce

Wir verwenden ausschlieBlich Produkte
aus Neuseeland.

Rosa Lammriicken auf Schmorgemiise
Lammriicken, Gemiise, Thymian-Knoblauch-Butter

Gegrilltes Lammkarree
Lammfleisch, Rosmarin, Knoblauch

Geschmorte Lammkeule
Lammkeule in Rotweinjus




WOH

Regionale Schweinebdckchen
In kraftiger Rioja-Rotweinsauce

Frankische Rahmpfanne
Lendchenstreifen im Waldpilzrahm, Egerlinge, Schmortomaten, frische Krauter

Medaillons im Speckmantel
Im Steinpilzrahm oder in leichter Calvadossauce

Duett vom Iberico-Schwein
In leichter Rotweinsauce

Schweinebraten vom Landschwein
In Landbiersauce

SpieB vom Bio-Huhn mariniert mit Old-English-Curry

Huhnerbrust, Curry, Zitronengras, Knoblauch, Zucchini

Hahnchenbrust-Involtini gefiillt Brokkoli-Frischkase
In leichtem Rahm, Kr&uter de Provence

Hdahnchenbrust-Medadillons
Hahnchenbrust gebraten, Thymianreduktion, Fleure de Sel, Knoblauch, Kerbel

Red Chicken Curry
Zarte Hahnchenbruststreifen, rotes Thai-Curry,
Mungbohnen, Pak-Choi, Karotten, Limette

Putenragout
Putenfleisch, Riesling-Rahm, Egerlinge

Gebratene Maispoularde
in WeiBwein-Velouté

Pollo Fino
ausgeldste Hahnchenkeule gegrillt,
auf fruchtigem Ratatouille-Gemiise

Mini Piccata
In Parmesan-Ei-Hille

Geschmorte Gdnsebrust
In eigener Sauce




Lachsfilet, auf der Haut gebraten
Mit Sesambutter und Zitrone oder in Olivensl mit Knoblauch und Thymian

Zander in Tomatenpesto
Gebratener Zander, glaciert in Tomatenpesto

Zanderfilet “klassisch”
Gebratener Zander in Nussbutter

Fischvariation "a la Chef"
In Knoblauchsl gebraten, mit Kréutersauce, Zitrone und italienischem Wurzelgemiise

Lachsforellenfilet
Gebratene Lachsforelle in Rieslingsauce

Seeteufelfilet
Gebratene Loins vom Seeteufel mit Knoblauch und Petersilie in leichter Safransauce

Kabeljaufilet
Im WeiBweinsud pochiert

Dorade “Royal”, im Ganzen gebraten
Getillt mit Zitrone und Thymian

Pulpo “a la Chef”
Pulpo, schonend gegart anschlieBend gegrillt, Knoblauch, Olivensl, Chili, Petersilie

Thunfisch- oder Schwertfischfilets, rosa gegrillt
Knoblauch, Fleur de Sel, Krauter

Rotbarschfilet
Mariniert mit Zitronenbutter

GarnelenspieBe
Garnelen, Knoblauch, Zitrone, Chili

Garnelen-Kokos-Pfanne
Garnelen, Knoblauchbutter, Kokos,

rote Zwiebeln, Paprika, Tomaten

SteinbeiBerfilet
In Rieslingsauce




Geschmorte Kalbsbdckchen
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Kalbfleischb&ckchen, Portweinjus, Balsamico-Schalotten

Kalbsragout

Kalbfleisch, Gluhwein-Wacholderbeer-Sauce, Waldpilze

Ziircher Geschnetzeltes

Kalbsgeschnetzeltes, Pfifferling-Rahm, Dijon-Senf

Saltimbocca vom Kalb

Kalbfleisch, Parmaschinken, Salbei, Sauce Demi-Glace

Mini Piccata “Milanese”
Kalbschnitzel in Parmesan-Ei-Hiille

Kalbsrahmbraten
Kalbsnuss geschmort, leichter Rahm

Basmatireis

Blumenkohl mit Vanille-Chili-Salz
Brokkoli mit Mandelbutter
Glaciertes, buntes Gemiise
Glacierter Spitzkohl

Glaciertes Wurzelgemiise
Hausgemachte Butterspatzle
Kartoffelgratin

Kartoffeln in Olivensl und Thymian
Kartoffel-Lauch-Ragout
Krduter-Butterspatzle
Sellerie-Apfel-Ragout in leichtem Rahm
Zucchinigemiise

KartoffelkloBe

Pastinakengemiise

Rahm-Kohlrabi

Ratatouille-Gemiise

Rosenkohl mit Speck in brauner Butter
Rosmarinkartoffeln in Knoblauchal
Safranreis

Schwarzwurzelgemiise

(Saison) gebratener, griiner Spargel
Spargel in Nussbutter
SiiBkartoffelspalten

Vanillekarotten

Violette Kartoffeln

Sommerliche Gemiisepfanne

Serviettenknodel



Crema Catalana
Dessertcreme, vor Ort karamellisiert, frische Blaubeeren, Minze

Cheesecake im Glas
Mit Schokoladen-Tonkabohnen-Sauce

Cheesecake siidamerikanisch
Mangoragout, Limetten-Frischkase-Creme, Mandelkrokant

WeiBe Mousse au Chocolat
Mousse, Kaffee, frische Beeren

Schokoladen-Brownie “a la Chef”
Brownie, Walniisse, frische Himbeeren

Vanille Panna Cotta
Mit Erdbeer-Sauce und Mandelkrokant

Mousse au Chocolat
Dunkle Mousse, weiBBe Schokoladensauce, frische Beeren

Mousse au Chocolat
Dunkle Mousse, Orangenlikér, Orangenfilets

Limetten-Minz-Creme
Dessertcreme, frische Minze, Joghurt, Limette

Fondant au chocolat
Kleiner, halbflissiger Schokoladenkuchen

Bayrisch Creme
Mit Waldbeeren-Ragout

Panna Cotta von Limoncello
Mit Erdbeerspiegel

Himbeer-Mascarpone-Creme
Mit frischen Himbeeren und Minze

Topfenmousse
Mit Apfel-Birnen-Ragout

Kaseplatte
Verschiedene Kase, Trauben,
Feigensenf, Partybrotspezialitaten




